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Pfalzisch-frankische

Der ,Schwarze Bock” in Anshach stammt vermutlich schon aus dem 15. Jahrhundert und ist eines der wenigen
original erhaltenen historischen Gasthéauser Frankens. Es liegt im .Machtdreieck” zwischen der Residenz,
der ehemaligen markgréflichen Kanzlei und der Hofkirche. Im ,Schwarzen Bock” ladt Meike Appel-Fuhrmann
zu frankischer Gastlichkeit in stilvollem historischen Ambiente.

ayern und die Pfalz verbindet eine ge-

meinsame Historie. So trafen Herzog
Max Joseph L., der spitere Konig von
Bayern, und der Graf Montgelas zum er-
sten Mal im Herzogtum Pfalz-Zwei-
briicken aufeinander. Montgelas hatte
dort Zuflucht gesuchr, nachdem er am
Hofe des bayerischen Kurfiirsten Karl-
Theodor wegen seiner Mitgliedschaft bei
den ,Illuminaten® in Ungnade gefallen
war. Wenig spiter verdingte er sich als
Privatsekretir bei Max Joseph, der friih-
zeitig das Genie Montgelas’ erkannt harte.

Max Joseph selbst floh im Juli 1796
vor den herannahenden franzésischen
Truppen von Zweibriicken aus in das da-
mals zu Preuflen gcﬁbrend& Ansbach.
Dorthin beorderte er auch den Grafen
Montgelas und ernannte ihn zu seinem
JWirklichen Geheimen Legationsrat®.
Knapp drei Wochen spiter legte Montge-
las dem Herzog ein Papier vor, das sich
kritisch mit den Verhiltnissen im dama-
ligen Kurfiirstentum Bayern auseinander-
serzte und eine Reihe von Reformen vor-
schlug. Das Papier ging als ,Ansbacher
Mémoire® in die Geschichte ein. Zu die-
ser Zeit existierte in Ansbach bereits nur
wenige Meter von der Markgriflichen Re-
das Gasthaus

sidenz entfernt zum
.Schwarzen Bock".

Es entstand wohl im 15. Jahrhundert,
wie sich an der noch im Original erhal-
tenen Bausubstanz erkennen liflt. Lange
Holzbalken wie in der ausladenden Gast-
stube wurden in Fachwerkbauten nur bis
etwa ins Jahr 1500 verwendet, danach be-

notigte man sie fiir den Schiffsbau. Der
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Liaison

Von Maria Goblirsch

grofie, freitragende Gastraum deutet au-
Rerdem darauf hin, dafl der ,Schwarze
Bock® von Anfang an als Wirtsstube ge-
nutzt wurde. Eine im 18. Jahrhundert
vorgesetzte biirgerliche Rokoko-Fassade
prigt heute das Ausschen eines der ilte-
sten original erhaltenen Gasthiuser Fran-
kens. Das Gebiude steht als Einzelobjekr,
aber auch im Ensemble mit der ehema-
ligen markgriflichen Residenz und der St.
Gumbertuskirche unter Denkmalschutz.

Prominente Gaste

Der .Schwarze Bock™ besitzt eine
lange Tradition als ,Erstes Gasthaus und
Hortel® am Platz. Prominente aus Wirt-
schaft, Politik und Kultur besuchen das
Haus nicht nur zu Aufenthalten wihrend
der Bachwoche Ansbach, wie die si-
gnierten Fotos in einer Vitrine verraten.
Uber Namen und Anlisse schweigt die
Hotelleitung diskret. Bankier Josef Her-
mann Abs soll es in dem historischen
Gasthaus so gut gefallen haben, dafl er
sich ein Zimmer nach seinem Geschmack
umbauen und einrichten lief, das nur er
bewohnen durfte. Meike Appel-Fuhr-
mann fithre das Haus seit dem Frithjahr
2009. Thr Weg fithrte die Pfilzerin iiber
verschiedene Stationen in der internatio-
nalen Hotelerie von Asien {iber die
Schweiz bis zur Ostsee und Hamburg
nach Mittelfranken. ,Natiirlich méchte
ich nicht der Karriere Max I. nacheifern,
aber die eine oder andere Pfilzer Eigen-
heit habe ich schon nach Franken mitge-
nommen®, sagt sie, Sie hat ihre pfilzi-

schen Waurzeln, die Kochkunst und ihre
langjihrige Erfahrung im Hotel-Manage-
ment in die Ehe mit ihrem Mann Chri-
stian, einem Unterfranken, eingebracht.
Die pfilzisch-frinkische Liaison hat dazu
gefithre, da sich auf der Speisckarte auch
,Pfilzer Saumagen” vom ,,Hambel®, dem
Stamm-Metzger von Ex-Kanzler Helmur
Kohl, findet. Zur Vorweihnachtszeit wird
der Pfilzer Saumagen nach Vorderpfilzer
Tradition mit ,Kischre® (Efkastanien)
gefiille serviert. Oder der Klassiker des
Hauses, ein ,Ansbacher Flammkuchen®,
auf dem sich die Ansbacher Bratwurst in
wunderbarer Weise mit dem Pfilzer
Flammkuchen vereinigt. Zum Essen wer-
den Weine aus den besten Anbaugebieten
Frankens und der Pfalz gereicht.

Der ,Schwarze Bock™ war so etwas
wie die ,Liebe auf den ersten Blick” fiir
die Fuhrmanns. Sie hatten von seinen El-
tern, die ein Weinlokal in Randersacker
besitzen, im Juli 2008 erfahren, dafl das
Gasthaus auf dem Markt war. Die beiden
sahen sich das historische Gemiuer an
und wuflten sofort: ,Das ist es.“ In den
folgenden Wochen und Monaten lieflen
sie das Haus behutsam modernisieren, so-
weit das der Denkmalschutz zuliefS.

Das Interieur der groflen Gaststube
ist rustikal, die dunklen Fichenbalken an
der Decke sind noch im Originalzustand
erhalten. Die Vertifelung an den Winden
und die hélzernen Eckbinke, Tische und
Stiihle strahlen unaufgesetzte Gemiiclich-
keit aus. Alte Stiche und ein groflflachig
aufgezogenes Foto des ,Schwarzen Bock™
aus den 20er Jahren erzihlen, wie es frither
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